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	PEMBERSIHAN LANTAI


	
	No Dokumen

065/635 / RS/2014
	No Revisi

02
	Halaman

1/1

	SPO


	Tanggal  terbit

5 Januari 2014
	Ditetapkan

Direktur

Drg .ERNOVIANA,MKes





	Pengertian
	Upaya untuk  membersihkan  lantai  dari sisa  makanan dan kotoran yang menempel di lantai

	Tujuan
	Menjaga  lantai  Instalasi Gizi  dalam  keadaan  bersih dan kering.


	Kebijakan
	1.Setiap pegawai yang sudah  menyelesaikan pekerjaannya  wajib membersihkan peralatan makan menurut peraturan yang berlaku.
(Peraturan Direktur Nomor :189/27/Ply-2014 tentang kebijakan  Pelayan Gizi RSUD Solok )
2. Kebijakan Direktur RSUD Solok nomor 706/001/ TU-RS/ tahun 2014  tentang  Standar  Prosedur  Operasional  Rumah Sakit Umum Daerah Solok tahun 2014


	Prosedur
	1. Seluruh ruangan  di Instalasi Gizi di sapu  dan dip el oleh anggota  Cleaning Service  pada pukul 06.00 WIB.
2. Ruangan pengolah makanan dan ruangan pendistribusian  makanan di sapu  dan dip el oleh anggota cleanng service  setiap selesai  proses pengolahan  makanan dan pendistribusian  makanan.
3. Ruangan penerimaan bahan makanan  di sapu dan dip el segera  setelah  proses penerimaan selesai.
4. Ruang persiapan bahan makanan  dibersihkan setiap ada sisa  bahab makanan  yang tercecer di lantai serta dip el setelah  selesai proses persiapan di lakukan.
5. Lantai dip el  oleh anggota cleaning service dengan menggunakan    cairan pembersih  lantai ( contoh : super pel,  SOS, dll)


	Unit Terkait
	Cleaning  Service




